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сливочный чай
Чай Молочный улун – это вовсе не чай с молоком. Более того, ни молока, ни сливок, и ничего похожего в нем нет, и никогда не было. Но когда Вы впервые подносите чашку с этим ароматным напитком к губам и отпиваете несколько глотков, в это трудно поверить. Нежный, едва заметный сливочный привкус трудно объяснить, он создан самой природой, и его ни с чем не спутаешь.
Какой секрет хранит сливочный чай?
Вообще улун – это нечто среднее между зеленым чаем и черным. Его отличительной особенностью является его средняя  ферментация, причем выборочная.  Края листья ферментируются сильнее, темнеют, а середина остается зеленой. Улун сохраняет в себе вдвое больше антиоксидантов, нежели черный чай. Особым вкусом обладает чай, выращиваемый в провинции Фуцзянь. Его неповторимый вкус молока и карамели легко завоевал сердца многих.
[bookmark: _GoBack]Следует отличать настоящий сливочный чай от подделок. Если привкус молока очень сильно выраженный, даже приторный, то, скорее всего, Вы имеете дело с подделкой. Настоящий молочный чай обладает мягким, ненавязчивым вкусом, но в то же время ощутимым.
Технология приготовления улунов непроста. Наверное, поэтому и стоят они немало. Но, несмотря на высокую стоимость, улун очень популярен во всем мире.

